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IDEE DA

A CURA DI
MONICA PILOTTO

ON | DOLCI DI
asqua

kA Pantelena, dauve
Zibibbo, rasce i Passito
daservira con il cioccolato
(Pellegring, 50l €18).
FOttenvito da uve viespaiola
sulle colline i Breganze,

i Torcolato & morbido e

al conternpo fresco; perfetto
conla Fregolotadipag.

B0 (Maculan, 75¢l, €.32)

¥ Moscato Passito di
Nato ha sentoridifrutta
maturamielatie sisposa
conla Colormba (Feudo
Luparelio, 50 ¢l €15).
Mhasce dauve Garganera

i| Recioto di Soave che
siaccompagna alle
brasadel: diPasqua(Rocca
Sveva,50cl €18.90).

Testata: Cucina Moderna
Data: Aprile 2018

» Roero Days, dall'é al 9 aprile
al Castello di Guarene (CN)
él'appuntamento con i vini del
Roero: degustazioni, laboratori

e tour, tra rocche, castelli e vigneti
(in foto, consorziodelroero.it).

» Villa Favorita, dal 14 al 16 aprile

a Villa da Porto, Monticello di Fara

SCIARANERA

PINOTNERO | diSarego (VI)&unadelle pii
Eunvinovulcanico ! importanti manifestazioni di vini
prodottoconleuve i paturali: 160 produttori aderenti a

\':Je”atﬂdﬂml? | VinMatur, associazione che riunisce

'a|asindi, alle i e ¢ {
pendicidel Eina. viticoltori europei, presentano

iloro vini (vinnatur.org). » Sicilia en

Crbna gy, | Primeur, dal 25al 29 aprile el
morbido, sentorici | parco di Radicepura (CT), &la 14°

! fruttirossiconmote | edizione promossa da Assovini

i floreali-speziate. |  Sicilia per presentare I'annata 2016
Ottimoabbinatoa |  dei vind siciliani da viticoltura green

CAmi FOsse, i [assovinisicilia.it). » DiVinNosiola,
cormnpresolagnello. @ dal 22 marzo al 22 aprile tra la citta
eformagg i diTrentoela Valle dei Laghi alla
51?330"‘3!' m& :  scopertadel Nosiola e del Vin Santo
i [tastetrentino.it'atuttonosiola).

Ldrink

GRAPPANONINO
MONOVITIGNI® VENDEMMIA
Dall armomosa urnone di grappe

manaovitigno Pinot e Malvasia
nasce questo distillato morbide,
dai sentor di alicocca, mela verde
@uva passa Limpida e cristallina,
va servitaa 12® inun bicchiere
aperto acorolla di tulipano, oppure
diluita in cocktail {70 cl, € 20.50).
www.grappanonino.it

F.

GRAPINHA
J In guesto cocktail la morbidezza
g aromatica della Grappa Nonino si
accompagna a lime e zucchero di canna,
I Nel tumbler alto pestate 1 lime tagliato a
. spicchi, riempite con il ghiaccio puro di lce
v L % Cube e versate 4 cl di grappa e 2 cucchiaini
di sciroppo di zucchero di cannia.
Mescolate e decorate con acini d'uva.




